S PX SEITAL SEPARATION TECHNOLOGY
® - CLARIFICADORES

Clarificacao eficiente e econdmica

NA INDUSTRIA VINICOLA

Seital Separation Technology



Clarificacao de vinho eficiente e econémica

CARACTERISTICAS BENEFICIOS

= Projeto mecanico e construcao
simples, de facil manutencao

As necessidades atuais e em evolucao

dos clientes sempre estdo em primeiro

lugar na SPX. Mediante uma estreita Menos tempo e custo de manutencéo

Breve tempo de instalagéo e economia de
custos Féacil movimentacéo no espago do
estabelecimento vinicola

Compativel com o meio ambiente e baixo custo

colaboracéo com nossos clientes, uma . .
& ' = Montado sobre um chassi
abordagem inovadora e uma P&D de compacto pré-montado

vanguarda, projetamos, desenvolvemos e - -
g » Prol ' = Motor padrdo e baixo consumo de =

entregamos as melhores solugdes para a energia de propriedade
inddstria vinicola que oferecem qualidade = Baixo nivel de ruido = Melhora nas condigbes de trabalho do operador
e eficiéncia superiores no menor custo * Manuseio higiénico de fluidos o L
; Baixo risco de contaminacéo
possivel. durante o processamento
= Monitoramento Remoto = Diagnésticos de operacao

CLARIFICACAO DE SUCO DE

UVA
No processamento de sucos, a verdadeira C

= Descarga répida e precisa = Baixas perdas de produto

Automacao e customizacdo = Controle eficaz de processo

capacidade do clarificador depende do
conteldo de sélidos separaveis no suco,
do grau de clarificagdo requerido, e da
maxima capacidade de descarga de séli-
dos do clarificador. Os sélidos separéveis
séo avaliados por uma centrifuga de

J

laboratério.

Lado direito,
_ rotor aberto

Lado esquerdo,
rotor fechado

o 12 1

10. Camara de fechamento
da 4gua

11. Valvula do rotor

12. Entrada de 4gua de
manobra para abertura
do rotor

13. Entrada de 4gua
de manobra para
fechamento do rotor

Entrada de produto
Distribuidor

Jogo de discos
Bomba centripeta
Vedagao hidraulica
Tubulagao de saida
Sélidos/Impurezas
Furos de descarga
Batente mével

JUICE CLARIFIERS

©CONDOTAWN —

CAPACIDADE

CAPACIDADE

= Design hermético mediante selos
mecanicos

CLARIFICACAO DO VINHO
DEPOIS DA FERMENTACAO
Um vinho é considerado claro quando nao
ha particulas visiveis suspensas no liquido,
especialmente no caso de vinhos brancos
quando ha um grau de transparéncia. Um
vinho com muito material suspenso parece
turvo e fosco, mesmo se seu aroma e
sabor nao estiverem afetados. Portanto,

a maior parte dos vinhos s&o clarificados
depois da fermentacéo. A clarificacéo
remove materiais insollveis suspensos no
vinho. Este material pode incluir células
mortas de levedura, bactérias, residuos de
uva e varios outros compostos.

A centrifugacdo é um método répido e
eficaz de separar material insoltivel sem
afetar a qualidade do vinho.

POTENCIA DO MOTOR

MODELOS HIDRAULICA DE SUCO ATE*

I/h (Gal/h) I/h (Gal/h) KW
SE101El 2,500 (670) 1,000 (270) 4 (5)
SE 111El 5,000 (1330) 2,000 (530) 5.5 (7.5)
SE 161El 9,000 (2380) 2,000 (530) 9.2 (15)
SE 201EI 15,000 (3970) 6,000 (1590) 15 (20)
SE 301El 25,000 (6610) 11,000 (2910) 22 (30)
SE 401El 30,000 (7930) 13,000 (3440) 22/30 (30/40)
SE 451El 35,000 (9250) 13,000 (3440) 30 (40)
SE 501El 40,000 (10570) 22,000 (5820) 37 (50)
SE 601EI 70,000 (18500) 25,000 (6610) 45/55 (60/75)
SE 701El 90,000 (23780) 25,000 (6610) 55/75 (75/100)

* Reducédo de conteldo de sélidos: 3 - 3,5% em volume

Sem captagéo de oxigénio ou perdas de CO,

CLARIFICACAO CUIDADOSA E
EFICAZ

Os clarificadores da série Seital da SPX
estdo equipados com um sistema especial
de alimentagéo de entrada suave para

0 manuseio cuidadoso do produto a fim

de minimizar a turbuléncia e os danos ao
produto. Um recurso especial de vedagéo
hidraulica minimiza a captacao de oxigénio.
Isso faz com que os clarificadores da série
Seital sejam uma étima solugdo na industria
vinicola, ajudando os processadores a obter
altos niveis de clarificacdo, mantendo as
caracteristicas e propriedades desejadas do
vinho sem danos ao produto.

Os clarificadores da série Seital da SPX
oferecem eficiéncias de separacao
extremamente elevadas devido a intensa
forca centrifuga e grandes capacidades de
separacao.

PROCESSO

Os clarificadores da série Seital da SPX
séo usados para remover e/ou reduzir
drasticamente o conteldo de sélidos e de

levedura.

Nos casos em que devam ser absolutamente
evitadas as perdas de CO,, o clarificador
hermético da série Seital “H" da SPX com
selos mecénicos deve ser usado para obter
maior eficiéncia de separacao do clarificador.



VINHOS BRANCOS

A experiéncia de usar um clarificador
da série Seital da SPX adicionalmente a
um filtro intermediario em alguns vinhos
brancos produziu niveis de clarificagao
extremamente elevados, similares aos
resultados observados em um processo
de filtro de fluxo cruzado.

CLARIFICADORES DE VINHO

CAPACIDADE

MODELOS | HIDRAULICA

1/h (Gal/h)

SE101EI 2,500 (670)
SE111El 5,000 (1,330)
SE161El 9,000 (2,380)
SE201El 15,000 (3,970)
SE301EI 25,000 (6,610)
SE401E| 30,000 (7,930)
SE451El 35,000 (9,250)
SE501EI 40,000 (10,570)
SE601EI 70,000 (18,500)
SE701EI 90,000 (23,780)

VINHOS ESPUMANTES

A clarificagdo de vinhos espumantes

deve ser realizada usando um clarificador
hermético da série Seital “H" da SPX, com
selos mecénicos.

CAPACIDADE DE

VINHO ATE** POTENCIA DO MOTOR

1/h (Gal/h) O (G

1,500 (400) 4 (5)
3,000 (800) 5.5 (7.5)
7,000 (1,850) 9.2 (15)
13,000 (3,440) 15 (20)
20,000 (5,290) 22 (30)

25,000 (6,610) 22/30 (30/40)

30,000 (7,930) 30 (40)
33,000 (8,720) 37 (50)
40,000 (10,570) 45/55 (60/75)

55,000 (14,530) 55/75 (75/100)

** a capacidade real do clarificador depende das caracteristicas do produto e do grau requerido de clarificagao

ACESSORIOS

Os seguintes acessérios sdo
recomendados para reduzir a perda de
produto e permitir um controle total do

processo de clarificagéo:

= Dispositivo dosador
eletro-pneumético

= Turbidimetro para o
controle completo do
processo

= Recirculagao do
produto para evitar
turbidez temporaria
depois das descargas

= “H" execucao
hermética

= Bomba de
alimentacéo

ENGENHARIA E CONTROLE DE

QUALIDADE

= Otimizacao do design estrutural e dinamico
utilizando tecnologia avancada de design.

= Otimizacéo da fluidodindmica do produto
com o novo de design vertical de jogo de
discos.

= Sistemas de vanguarda para fabricacéo e
controle de qualidade.

SERVICO E COM PETENCIA
Servico e suporte para a maxima
producao

= Manutencao e solugéo de problemas
— Evitar tempo ocioso oneroso

= Entrega répida de pegas sobressalentes
originais
- Confiabilidade para uma vida (til
mais longa

= Monitoramento Remoto
- Répida solugéo de problemas

Parceria de conhecimentos para manter
vocé na vanguarda

= Otimizacao de testes de aplicagdo e
processos
— maiores receitas com menores custos

= Competéncia de P&D
- desenvolvimento de produtos novos
abordando a demanda em evolucédo

= Treinamento de operadores
— maior eficiéncia, minimizar erros humanos,
parceria para manter vocé na vanguarda

OUTROS VINHOS

Podem ser obtidos excelentes resultados
de clarificagdo para todos os outros
vinhos usando um clarificador centrifugo
da série Seital da SPX para a pré-
clarificagéo, seguido de um filtro final para
uma clarificacdo muito fina.




Clarificacao eficiente
e econdmica na
industria vinicola
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Sediada em Charlotte, Carolina do Norte, a SPX Corporation (cédigo NYSE: SPW) é lider global em fabricacdo multi-industrial.
Para mais informacdes, acesse www.spx.com

SPX FLOW TECHNOLOGY
Seital Separation Technology
Via delle Prese, 14

36014 Santorso (VI)

Italy

T: +39 0445 540 232

F: +39 0445 540 214

E: ftseital.sales@spx.com
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