SEITAL SEPAROINTITEKNOLOGIA

SR XFLOW - SEPARAATTORIT, SELKEYTTIMET

Separointi meijeriteollisuudessa

Seital Separation Technology



Tehokas ja edullinen separointi ja selkeytys

Nykyiset ja kasvavat asiakastarpeet tulevat

OMINAISUUDET

aina ensin Seital -separointiteknologiassa.

Laheisessé yhteistyossa asiakkaidemme kanssa, VKSINKERTAINEN MEKAANINEN

RAKENNE, HELPPO ASENTAA

LYHYT HUOLTOAIKA PIENIN
. iy ) . - KUSTANNUKSIN

innovatiivisella [ahestymistavalla ja huippu-
LYHYT ASENNUSAIKA JA

ASENNETTY RUNKON KUSTANNUSSAASTOT

teknisessa tuotekehityksessamme, suunnit-

PIDEMPI KAYNTIAIKA, REAALIAIKAISET

telemme, kehitdamme ja toimitamme luokassaan
KAYTTODIAGNOSTIIKAT

ETAVALVONTA

parhaita separointiratkaisuja meijeriteollisuuteen,

LAAJA MALLIVALIKOIMA MATALAT INVESTOINTIKUSTANNUKSET

jotka saavat huippulaatua ja tuottoa pienimmin

PARANNUSTA OPERAATTORIN

mahdollisin kustannuksin. .
TYOOLOSUHTEISIIN

MATALA MELUTASO

HYGIEENINEN NESTEEN KASITTELY

PROSESSOITAESSA MATALA SAASTUMISRISKI

SOVELLUKSET

Lampimadn maidon kuorinta

Maidon kuorinta pastéroitaessa on yleisin
keskipakoisseparaattorin sovellus meijereissa.
Kuorintaprosessin tarkoitus on erottaa raaka-
maito kuorituksi maidoksi ja kermaksi. Tuotteen
lampdatila tulisi normaalisti pitad 45 ... 55 °C (tai

jopa 63 C) optimi kuorintatehon sailyttamiseksi.

MEIJERI - MAITOSEPARAATTORI
AUTOMAATTISELLA MAIDON JA KERMAN
VAKIOINTIJARJESTELMALLA

Kuorintatehoon vaikuttavat raakamaidon kulje-

tus, maidon varastointilampétila ja -aika, kausi-

vaihtelu, maidon laatu, mekaaninen késittely ja

vapaa ilmapitoisuus separaattorin jalkeen. ITSEPUHDISTUVAT LAMPIMAN MAIDON

SEPARAATTORIT

Kuorintateho esitetaéan jadnndsrasva-pitoisuute-

na kuoritussa maidossa. Nimelliskapasiteetilla,

KUORINTA- VAKIOINTI-
, , e o MOOTTORIN TEHO
Seital-separaattoreiden jaéannosrasvapitoisuus SAHHRT || CARRSTUEET 76| BARRASIUEETT) [ KW (HV)
(GAL/H) (GAL/H)
on alueella:
SE12A 1,200 (317) 2,000 (528) 4 (5)
SE13 2,000 (528) 3,000 (793) 5.5 (7)
o SE15 3,500 (925) 5,000 (1320) 7.5 (10)
= 0.03 - 0.05 % Gerber-menetelmalla mitattuna
SE20 5,000 (1320) 8,000 (2113) 11 (15)
. - 0, A - i - AllA
O.Q4O 0.055 9% Rése-Gottlieb-menetelmalla SESOA 7,000 (1849) 10,500 (2774) 15 (20)
mitattuna
SE35 10,000 (2642) 14,000 (3698) 18.5 (25)
SE40 12,000 (3170) 18,000 (4755) 18.5/22 (25/30)
SE45 15,000 (3963) 20,000 (5283) 22 (30)
SE50 17,000 (4491) 25,000 (6604) 30 (40)
SE60 20,000 (5283) 30,000 (7925) 30 (40)
SE70 25,000 (6604) 35,000 (9246) 37 (50)
SE75 30,000 (7925) 40,000 (10567) 37/45 (50/)
SE75S 35,000 (9246) 45,000 (11888) 45 (60)
SE80 40,000 (10567) 48,000 (12680) 45 (60)
SE85 45,000 (11888) 52,000 (13737) 45/55 (60/74)




KYLMAN MAIDON KUORINTA ITSESTAAN PUHDISTUVAT KYLMAN MAIDON
Kylméan maidon kuorinta >4 °C lampdtilassa ta- SEPARAATTORIT

pahtuu lukuisissa prosesseissa, joita ovat esim.:

KUORINTAKAPASITEETTI L/H
= juustonvalmistusprosessi pastoroimattomasta MALLIT (GAL/H) MOOTTORIN TEHO

maidosta

KW (HV)

*RF<0.10% *RF<0.25%

« esivakiointiprosessi (kaksinkertaista
lampékasittelya vélttaen) SE20HF 2,000 (528) 5,000 (1321) 15 (20)

. . E40HF g 1321 10, 2642 22 (30
= korkealaatuisen kerman valmistus. S 8,000 ( ) 9,000 ( ) (30)

* RF = JAANNOSRASVA KUORITUSSA MAIDOSSA
Kylman maidon separoinnissa saadaan merkit-

tavia saastéja energiassa ja lampokasittelylait-
teissa, kuten lammonsiirtimissa. Kylman maidon

kuorintateho on matalampi kuin lampimall&a VASEN PUOLI, }1. OIKEA PUOL

KAMMIO KIINNI KAMMIO AUKI

maidolla, ja kerman pitoisuus ei voi ylittaa 40 ...

42%. Kuorintateho paranee lampétilaa nosta- TUOTTEEN SISAANTULO

JAKAJA
LEVYPAKKA
KEVYTFAASIN KESKIHAKUISPUMPPU
RASKASFAASIN KESKIHAKUISPUMPPU
RASKASFAASIN ULOSTULO
KEVYTFAASIN ULOSTULO
e e KIINTOAINEET JA
separaattorin kayttoa. EPA-PUHTAUDET

9. ULOSLASKUREIAT

10. LIIKKUVA PAININ

1. VESISULKUKAMMIO

malla ja/tai virtausmaaraé pienentamallé. Visko-
siteetti ja muut kerman ominaisuudet matalassa

lampotilassa vaativat erityisen hermeettisen

®NO 00N

12. KAMMIOVENTTIILI
MAIDON SELKEYTYS 13. KAMMION AVAUSVEDEN
. . B aa SISAANTULO
Monissa tapauksissa maito pitda selkeyttad mei- 14, KAMMION SULKEMISVEDEN
SISAANTULO

jerin vastaanotossa likapartikkelien ja somaat-

tisten solujen, kuten leukosyyttien poistamiseksi.

Tama pienentaa Listerian esiintymisté joka on

leukosyytin sisalla.

Maidon selkeytin voi toimia kylmall4 tai
ITS.PUHD. MAIDON SELKEYTTIMET

lampimalla maidolla. Selkeytysteho kuitenkin

paranee korkeammissa lampétiloissa.

MALLIT UHDISTUS-KAPASITEETTI L/H MOOTTORIN TEHO KW

(GAL/H) (HV)

Maidon separointi sentrifugit (kuorinta) suorit-

. . SE11SM 2,500 (660) 4(5)
tavat myds selkeytyksen, mutta niiden teho on ’
) oL SE11 5,000 (1321) 5.5 (7)
matala maidon selkeyttimiin verratuna.
SE16 8,000 (2113) 7.5 (10)
SE21 12,000 (3170) 15 (20)
SE25 15,000 (3963) 18.5 (25)
SES31 20,000 (5283) 18.5 (25)
SE41 25,000 (6604) 22 (30)
SE46 30,000 (7925) 30 (40)
SE51 40,000 (10567) 37 (50)
SE61 50,000 (13209) 45 (60)

SE71 65,000 (17172) 55 (74)




Automaattinen maidon ja kerman vakiointi

Alkuperainen SPX FLOW:n kehittdma jarjestelma, Seital-sarjan
Se-St automaattinen vakiointiyksikko kayttaa erittain tarkkaa
massavirtausmittaria separaattorista ulos tulevan kerman tihey-
den méaarittdmiseen. Yksikkd saatad automaattisesti separaat-
torin ulostuloparametreja, kuten kuoritun maidon vastapainetta
ja kerman pitoisuutta, ja siind on kosketusnayttékayttoliittyma,
josta operaattori voi sdataa rasvan maaraa maidossa ja ker-
massa asetettujen reseptien mukaan. Yksikko on itsendinen
moduuli, joka voidaan kytke& olemassa olevaan separaattoriin tai

integroida samaan runkoon uuden separaattorin kanssa.

TOIMINTA-ALUE JA TARKKUUS:
= Vakioitu kerma: 25 ...45 % rasvapitoisuus

= Tarkkuus kermalla: +/- 0.2 %

= Vakioitu maito: 0.5 %:sta raakamaidon
rasvapitoisuuteen < 0.2%

= Tarkkuus maidolla: +/- 0.03 ... 0.05 %

KAPASITEETIT
= Maidon ja kerman vakiointi: 5,000 ... 50,000 I/h

MAITOBAKTEERIEN SELKEYTYS

Maitobakteerien selkeyttimia on pohjimmiltaan kaytetty paran-
tamaan juotavan maidon laatua ja juuston valmistuksessa. Bak-
teerimaaran yleinen véhentaminen ja tarkea aerobisten itididen,
anaerobisten itididen ja Listerian vahentdminen tarkoittavat, etta
pastorointilampdtiloja voidaan laskea. Maitobakteerien selkey-
tys auttaa myds valttémaan ongelmia juustoa kypsytettaessa,

ja parantaa maidon séilyvyysaikaa ja aistinvaraisia ominaisuuksia.

Maitobakteerien selkeytysprosessi voidaan suorittaa jollakin

seuraavista tavoista:

= bakteerien jatkuva poisto konsentroidusta maitovirrasta, joka
pitaé steriloida ennen uudelleen kayttoa

= poistetun konsentraatin kierratys sy6t0ssa ja bakteerien mini-
mointi vain osittaisia poistoja kayttaen

Ensimmaisessa menetelmassa maitohaviot ovat minimissaan,

mutta vaatii monimutkaisemman ja kallimman kasittelyn. Toinen

menetelmé on paras kompromissi asennuskustannusten, tuot-

teen laadun ja maitohavididen valilla.

MAITOBAKTEERIEN SELKEYTTIMET

MALLIT KAPAN;‘I\:'(ESETTIl L/H M°°"°R(L'\'/)TEH° KV
(GAL/H)
SE155B 3,000 (793) 9.2 (12)
SE205B 6,000 (1585) 15 (20)
SE305B 8,000 (2113) 15 (20)
SE355B 10,000 (2642) 18.5 (25)
SE405B 12,000 (3170) 22 (30)
SE455B 15,000 (3963) 22 (30)
SE505B 17,000 (4491) 30 (40)
SE605B 20,000 (5283) 37 (50)
SE705B 25,000 (6604) 37 (50)
SE755B 30,000 (7925) 45 (60)
SE805B 40,000 (10567) 45 (60)
SE855B 45,000 (11888) 55 (74)



Heran prosessointi

Keskipakoseparaattorit ovat merkitsevassa roolissa heran pros-
essoinnissa ottamalla talteen rasvaa herasta ja/tai esivalmistele-

malla sitd konsentrointia varten.

HERAN SELKEYTYS

Paatarkoitus heran selkeytyksessa on poistaa juoksettuneen
maidon rakeita, jotta saataisiin korkein mahdollinen teho
my&hempaan rasvan erotus-prosessiin. Paras tapa vahentaa

juustorakeita on kayttaa keskipako-selkeytinta.

ITSESTAAN PUHDISTUVAT HERAN SELKEYTTIMET

PUHDISTUS-

MOOTTORIN TEHO KW

MALLIT KAPASITEETTI L/H )
(GAL/H)

SE11SM 2,500 (660) 4 (5)
SE11 5,000 (1321) 5.5 (7)
SE16 8,000 (2113) 7.5 (10)
SE21 12,000 (3170) 15 (20)
SE25 15,000 (3963) 18.5 (25)
SE31 20,000 (5283) 18.5 (25)
SE41 25,000 (6604) 22 (30)
SE46 30,000 (7925) 30 (40)
SE51 40,000 (10567) 37 (50)
SE61 50,000 (13209) 45 (60)
SE71 65,000 (17171) 55 (74)

HERAN SEPAROINTI

Rasvan separointi herasta on samanlaista kuin rasvan separointi
maidosta. Hera siséltda pienia méaaria rasvaa, tavallisesti 0.15 ...
0.70 %. Rasvan separointi herasta on helpompaa kuin maidosta
niin kauan kuin juosseen maidon rakeiden maara on matala.

Prosessointilampétila on tavallisesti 30 ... 40 °C.

Yleensé tehdaén poistojen yhdistelma, jotta saavutetaan
korkea separointiteho. N&in kuorintatehoksi voidaan saada

0.03 ... 0.04% jaannosrasvaa.

ITSESTAAN PUHDISTUVAT HERASEPARAATTORIT

MALLIT KAPII(.\L;(I)TREIg'III'AI-L/H MOOTTOR(L':)TEHO KW
(GAL/H)
SE12A 2,000 (528) 4 (5)
SE13 3,000 (793) 5.5 (7)
SE15 5,000 (1321) 7.5 (10)
SE20 8,000 (2113) 11 (15)
SE30A 10,500 (2774) 15 (20)
SE35 14,000 (3698) 18.5 (25)
SE40 18,000 (4755) 22 (30)
SE45 20,000 (5283) 22 (30)
SE50 25,000 (6604) 30 (40)
SE60 30,000 (7925) 30 (40)
SE70 35,000 (9246) 37 (50)
SE75 40,000 (10567) 45 (60)
SE75S 45,000 (11888) 45 (60)
SE80 48,000 (12680) 45 (60)

SE85 52,000 (13737) 55 (74)




Kerman ja voidljyn
prosessointi

KERMAKONSENTRAATTORIT
Kerman konsentrointi on yleinen tehtava mei-
jeriteollisuudessa. Seital-separointiteknologia

tarjoaa erityisyksikoita mahdollistaen:

= korkearasvaisen kerman valmistuksen
= jadnndsrasvan minimoinnin kirnupiimassa
Korkearasvainen kerma voi olla prosessoinnin

ensimmainen osa voidljyn valmistuksessa tai

l&htopiste vaihtoehtoisessa voin valmistuksessa.

OLJYN PUHDISTIMET

VOIOLJYN KONSENTROINTIIN JA
KIILLOTUKSEEN

Kun mekaanista energiaa kohdistetaan korkear-
asvaiseen kermaan, tapahtuu faasin muutos.
Stabiilin maitorasvaemulsion kerma muut-

tuu 6ljyn ja voiheran seokseksi, joka voi-daan
prosessoida kahdessa vaiheessa voidljyksi.
Ensimméinen vaihe on kéyttaa 6ljyn puhdistinta
poistamaan voiheraa niin paljon kuin mahdollista
70 ... 80 % oljykonsentraatista. Sitten kéytetaan
oljyn kiillotinta viimeistelemaan voioljy valmiiksi

vakuumikuivaukseen.

ITSEPUHDISTUVAT KERMAKONSENTRAATTORIT

MALLIT KAPASI"'III'IENE.TTI L/H KAPIXIQS'SE'ETTI MOOT;‘?\’l?(L’\'/)TEHO
(GAL/H) L/H (GAL/H)

SE12AC 400 (106) 600 (159) 4 (5)
SE13C 500 (132) 1,000 (264) 5.5 (7)
SE15C 1,000 (264) 2,000 (528) 7.5 (10)
SE20C 1,500 (396) 2,500 (660) 11 (15)
SE30AC 2,000 (528) 3,500 (925) 15 (20)
SE35C 3,000 (793) 5,000 (1321) 18.5 (25)
SE40C 3,500 (925) 6,000 (1585) 18.5 (25)
SE45C 4,500 (1189) 7,500 (1981) 22 (30)
SE50C 5,000 (1321) 8,500 (2245) 30 (40)
SE60C 6,000 (1585) 10,000 (2642) 30 (40)
SE70C 7,500 (1981) 12,500 (3302) 37 (50)
SE75C 9,000 (2378) 15,000 (3963) 37 (50)
SE75SC 10,500 (2774) 17,500 (4623) 45 (60)
SE80C 12,000 (3170) 20,000 (5283) 45 (60)
SE85C 13,500 (3566) 22,500 (5944) 45 (60)

“MIN/MAKS. KAPASITEETIT PERUSTUVAT 40 % KERMAN SYOTTOON

ITSESTAAN PUHDISTUVAT
VOIOLIYKONSENTRAATTORIT JA PUHDISTIMET

OLJYN OLIYN
MALLIT KONSENTROINTI PUHDISTUS MOOT;‘?VR(L'\‘/)TEHO
KG/H (LB/H) KG/H (LB/H)

SE122BO 750 (1653) 500 (1102) 5.5 (7)
SE302ABO 1,500 (3307) 1,000 (2205) 11 (15)
SE452BO 3,000 (6614) 2,000 (4409) 22 (30)
SE602BO 4,500 (9921) 3,000 (6614) 30 (40)
SE802BO 7,000 (15432) 4,500 (9921) 45 (60)

Pienet meijerit

KIINTOAINEET PIDATTAVAT SEPARAATTORIT JA
SELKEYTTIME

Kiintoaineet pidattavia (manuaalinen puhdistus) maito/heraseparaattoreita
ja lampiman maidon ja heran kuorintaseparaattoreita on myos saatavana.
Tuotteessa olevia kiintoaine-epapuhtauksia kerataan kammion sisékehalle.
Kiintoaineet pidattavat sentrifugit pitda pysayttaa ja puhdistaa manuaa-

lisesti tuotantojakson lopussa.



IINTOAINEET PIDATTAVAT MAITO- JA HERASELKEYTTIMET

PUHDISTUS-KAPASITEETTI MOOTTORIN TEHO KW

MALLIT

L/H (GAL/H) (HV)
SE03.1 1,500 (396) 1.5 (2)
SEO05.1 3,000 (793) 1.85 (2.4)
SE06.1 4,500 (1189) 4 (5)
SE07.1 6,000 (1585) 5.5 (7)
SE09.1 7,500 (1981) 7.5 (10)

KIINTOAINEET PIDATTAVAT MAITO- JA HERASEPARAATTORIT

MAIDON KUORIN- HERAN KUORINTA- MMOOTTORIN

MALLIT TA-KAPASITEETTI KAPASITEETTI L/H TEHO KW
L/H (GAL/H) (GAL/H) (HV)
SE03.0 750 (198) 1,050 (277) 1.5 (2)
SE05 1,200 (317) 1,800 (476) 1.85 (2.4)
SE06 2,000 (528) 3,000 (793) 4 (5)
SEO07 3,000 (793) 4,500 (1189) 5.5 (7)
SE09 5,000 (1321) 7,500 (1981) 7.5 (10)

Laatu ja turvallisuu

SPX FLOW valmistaa omassa tehtaassaan Santorsossa kaikki suorituskyvy-
lle kriittiset komponentit, johon kuuluvat separointitehoon, laatuun ja turval-
lisuuteen liittyvat komponentit. Kaikki komponentit ovat valmistettu sisaisten
valmistus-standardien mukaisesti. Monet naista ylittavat ainetta rikkomat-

tomalle testaukselle asetetut normivaatimukset.

MATERIAALIT

Sentrifugin komponentit ovat tarkkuusvalmistettuja kaikkein korkeampilaa-
tuisimmasta ruostumattomasta teréksestg, erikoisseoksista, titaanista ja
muista korkea-laatuisista materiaaleista. Koneenrakennusspesialistimme
Santorson tehtaallamme hallitsevat koko alueen suunnittelusta, valmistuk-

sesta ja kokoonpanosta.

LAADUKASTA SUUNNITTELUA JA OHJAUSTA

= Rakenteellisen ja dynaamisen rakenteen optimointi edistyneella suunnit-
teluteknologialla

= Tuotenesteen dynamiikan optimointi uudella pystylevypakkarakenteella

= Huipputekninen valmistus ja laadunvarmistusjarjestelmat

HUOLTO JA TUKI MAKSIMI TUOTANTOTEHOLLE
= Huolto ja vianetsinta - pienentaa kallista seisonta-aikaa

= Alkuperéisten varaosien nopea toimitus - luotettavuutta pitkalla kayttoialla

= Etavalvonta - nopea ongelman ratkaisu

TIETOA JOKA PITAA SINUT

MUITA EDELLA

= Sovellustestaus ja prosessin optimointi -
korkeammat tuotot pienemmin kustannuksin

= Tuotekehitysekspertit - uusien tuotteiden
kehitysta kasvaviin tarpeisiin

= Operaattoreiden koulutusta - parempaa
tehokkuutta, vahemman inhimillisia virheita

SUORITUSKYKY JA TURVALLISUUS
SPX FLOW kéayttaa yksityiskohtaista valm-

istus- ja tarkastussuunnitelmaa kriittisissa
valmistusvaiheissa, kayttaen erityisté dynaamista
roottorin tasapainotus-menetelméaé. Testaus
sisaltaa 3D mittauksen, maalin lavistysmit-
tauksen, ultradéni- ja hydrauliikkatestaukset,
ainetta rikkovat mittaukset, réntgen- ja metal-
lografiset testit. Komponenttien kuormitus- ja
venyméanalyysit suorite-taan edistyksellisell&
"Finite Elements Method Analysis” ohjelmistolla

ja suo-rituskykytestaukset "CFD (Computational

Fluid Dynamics” ohjelmistolla.




Selkeytys ja
separointi
meijeriteollisuudessa

SPXFLOW

SPX FLOW TECHNOLOGY FINLAND OY

www.spxflow.fi

SPX FLOW varaa oikeudet rakenne- ja materiaalimuutoksiin ennalta ilmoittamatta ja sitoumuksetta.

Tassa esitteessé esitetyt suunnitellut ominaisuudet, rakennemateriaalit ja mittatiedot ovat vain informaatioksi eika niihin tulisi luottaa ilman kirjallista vahvistusta. Ota yhteys
paikalliseen edustajaan alueellasi. Katso lisatietoja www.spxflow.com.
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