SEITAL SEPERASYON TEKNOLOJILERI
o SEPARATORLER, KLARIFIKATORLER

Sut EndUstrisinde Seperasyon

Seital Separation Technology



Verimli, uygun maliyetli seperasyon ve klarifikasyon

Ozellikler Avantajlar

SPX 'te dncelik gincel ve gelisen
musteri ihtiyaglaridir. Misterilerimizle
yakin isbirligi, yenilikgi yaklasim

ve Ar&Ge calismalarimizla st
sanayi icin tasarlayip gelistirdigimiz
dustk maliyetli, ylksek kalite ve
verimlilikle sinifinin en iyi seperasyon
¢6zlmlerini sunuyoruz.

Uygulamalar

Sicak yagsiz siit tiretimi

Pastdrizasyonda sutin yaginin
alinmasi, mandira santrif{j
seperasyonunda yaygin bir
uygulamadir. Uygulamanin amaci
Gig sutl krema ve yagsiz sit

olarak ayirmaktir. Verimli krema
seperasyonu igin sut sicakliginin
45°C 55°C (113°F - 131°F) derece
arasinda tutulmasi gerekir. Cig
sutlin nakliyesi, depolama sicaklig
ve suresi, mevsim degisimleri, sutin
kalitesi, mekanik uygulamalar ve
separator icinde olusan serbest hava
turbllanslar verimliligi etkileyen
sebeplerdir.

Yagsiz sitte verimlilik bakiye

yag miktari ile belirlenir. Uygun
kapasitelerde, Seital separatorlerde
genelde bakiye yag miktari oran::

= 0.03 - 0.05% 6lgim Gerber metodu

= 0.040 - 0.055% 6lcim Rose-Gottlieb
metodu

Sade mekanik dizayn ve yapi, kolay bakim

Kompakt énceden hazirlanmis sase
Uzerine montajli

Uzaktan izleme
Genis kapasite araliginda modeller

Distk gurllti seviyesi

Uretim aninda hijyenik sivilarin kontrolii

Dustik bakim zamanlari ve maliyeti

Kisa kurulum siresi ve uygun
maliyetler

Uzun kesintisiz ¢calisma slreleri,
zamaninda operasyonel incelemeler

Dusuk yatinm maliyetleri

Calisan operatorin kosullarinin
gelistirilmesi

Dustk kirlilik riski

Mandira - Otomatik siit ve krema

standardizasyonlu siit separatorii

Otomatik temizlemeli sicak siit isleme separatorleri

KAPASITESI I/h
‘ (Gal/h)

SE12A 1,200 (817)
SE13 2,000 (528)
SE15 3,500 (925)
SE20 5,000 (1320)
SE30A 7,000 (1849)
SE35 10,000 (2642)
SE40 12,000 (3170)
SE45 15,000 (3963)
SE50 17,000 (4491)
SE60 20,000 (5283)
SE70 25,000 (6604)
SE75 30,000 (7925)
SE75S 35,000 (9246)
SE80 40,000 (10567)
SE85 45,000 (11888)

| |
STANDAR_DIZA_SYON MOTOR GUCU
KAPASITESI I/h KW (HP)
(Gal/h)
i i

2,000 (528) 4 (5)
3,000 (793) 5.5 (7)
5,000 (1320) 7.5 (10)
8,000 (2113) 11 (15)
10,500 (2774) 15 (20)
14,000 (3698) 18.5 (25)

18,000 (4755) 18.5/22 (25/30)

20,000 (5283) 22 (30)
25,000 (6604) 30 (40)
30,000 (7925) 30 (40)
35,000 (9246) 37 (50)

40,000 (10567) 37/45 (50/)

45,000 (11888) 45 (60)

48,000 (12680) 45 (60)

52,000 (13737)

45/55 (60/74)




Soguk siit ayirma Otomatik temizlemeli soguk siit isleme separatorleri

Soguk slit seperasyonu isi dederi AYIRMA KAPASITESI I/h (Gal/h)
> 4 °C (39.2 °F) imalatta uygulama MODELLER )
*rf<0.10% *rf<0.25%
alanlar:
i . o SE20HF 2,000 (528) 5,000 (1321) 15 (20)
* Pastorize edilmemis siit kullanarak
SE40HF 5,000 (1321) 10,000 (2642) 22 (30)

peynir Uretimi

*rf = AYIRMADA BAKIiYE YAG ORANI

= On standardizasyon prosesleri
(cift 1sitma gerektirmeyen)

= Yiksek kalite krema retimi.

Soguk slt seperasyonu, enerji ve Is
esanjorleri gibi termal ekipmanlarda
6nemli bir tasarruf saglar. Soguk
st islemek, sicak sut islemeye
oranla verimliligi daha dusuktir 7.
ve krema konsantrasyonu ylizde
40-42 % gegemez. Krema ¢ekim
verimi, sicakligi yukselterek ve/veya
besleme miktarini kisarak arttinilabilir.
Dislk sicakliklarda, yogunluk ve
diger krema karakteristikleri icin

6zel hermetik separatérlerden
kullaniimasi gerekir.

Sol kesit, Sag kesit,

tambur acik

tambur kapahl

e
-

: '

i

Siit klarifikasyonu

Bir cok durumda sut mandiraya
girerken temizlenmelidir. Béylece 11. . A 12,
icerisindeki partikiller ve Leucocyte

I : - 1. Urtin girisi 6. Agrrfaz gikisi 11. Kapama suyu haznesi
gibi somatic hucrelerden anndinilr. 9. Distribitor 7. Halif faz cikisi 12. Otomatik desarj pistonu
Bu leucocyte icindeki Listeria 3. Tabak takimi 8. Kati/tortu 13. Agma suyu girisi

. e 4. Hafif faz fani 9. Desarj kanallari 14. Kapatma suyu girisi
miktarini dugurur. 5. Agir faz fani 10. Oynar piston
Her ne kadar k|ariﬁkasyon Verimi Otomatik temizlemeli siit klarifikatorleri
sicaklik yikseldikge artsada, sit :

TEMIZLEME PSS
™ . . o MODELLER : F MOTOR GUCU kW (hp)
klarifikatorleri hem soguk hemde IABASINESII7N(Gl/h)
sicak sutle calisabilir. SE11SM 2,500 (660) 409
SE11 5,000 (1321) 5.5 (7)
SE16 8,000 (2113) 7.5 (10)
- SE21 12,000 (3170) 15 (20)
Sit seperasyonunda kullanilan
o o . SE25 15,000 (3963) 18.5 (25)
santriftjler (krema), klarifikator
o . SE31 20,000 (5283) 18.5 (25)
olarakta kullanilabilir ama verimliligi
o . ) SE41 25,000 (6604) 22 (30)
klarifikatorlere gore daha dusuktdr.
SE46 30,000 (7925) 30 (40)
SE51 40,000 (10567) 37 (50)
SE61 50,000 (13209) 45 (60)

SE71 65,000 (17172) 55 (74)




Otomatik sut ve krema standardizasyonu

SPX tarafindan gelistirilen orjinal sistemle, Seital Serisi Se-St otomatik
standardizasyon Unitesi yiksek hassasiyette Coriolis-tipi dlglimle separatérden
cikan krema yogunlugunu ayarlar. Unite otomatik olarak separator cikis
parametrelerini, karsi basingla ve krema yogunluguyla kontrol eder, boylece
operator tarafindan ayarlanan sltteki yag miktari ve tarifteki krema igin
ayarlanabilir dokunmatik bir aray(iz ortaya cikar. Unite kendi bagina herhangi bir
separatére baglanabildigi gibi yeni kompakt separatérlerede entegre edilerek
kullanim alanlari mevcuttur.

Calisma araligi ve hassasiyeti:

» Standardize (krema): 25-45% yag icerigi

= Krema ayari: +/- 0.2%

» Standardize (stt): 0.5% ¢ig sit yag icerigi - 0.2%
= Sit hassasiyeti: 0.03-0.05%

Kapasiteler
» St ve krema standardizasyonu: 5,000 I/h - 50,000 I/h (1321 to 13209 Gal/h)

Siit bakteri klarifikasyonu

icme stitii ve peynir imalatinda bakteri klafirikatérleri kullanilir. Toplam

bakteri aerobik sporlarin indirgenmesiyle pastorizasyon sicakligi daha disik
calisilabilir. St bakteri klarifikasyonu ayni zamanda peynir yaslandirirken olusan
problemlerinde 6nline gegmis olur, ayni zamanda raf émrinl uzatip sttin
organoleptik dzelligini iyilestirir.

Sit bakteri klarifikasyonu asagidaki metodlardan biriyle yapilir:

= Tekrar kullanimdan 6nce sterilize edilmesi gereken konsantre st akisinda
surekli bakteri ekstraksiyonu

= Beslemedeki konsantre geri sirkllasyonu ve kismi patlatmalarla maksimum
seviyede bakteri separasyonu

ilk metodla siit kayiplari en aza indirgenir fakat daha karmasik ve pahali bir
uygulamadir. Ikinci metod ise montaj maliyetleri, Grlin kalitesi ve sut kayiplari
agisindan en uyumlusudur.

St bakteri klarifikatorleri

MODELLER K“f\ﬁzg:\'nlsu”h MOI‘?VR(fp[)]CU
(Gal/h)
SE155B 3,000 (793) 9.2 (12)
SE205B 6,000 (1585) 15 (20)
SE305B 8,000 (2113) 15 (20)
SE355B 10,000 (2642) 18.5 (25)
SE405B 12,000 (3170) 22 (30)
SE455B 15,000 (3963) 22 (30)
SE505B 17,000 (4491) 30 (40)
SE605B 20,000 (5283) 37 (50)
SE705B 25,000 (6604) 37 (50)
SE755B 30,000 (7925) 45 (60)
SE805B 40,000 (10567) 45 (60)

SE855B 45,000 (11888) 55 (74)



Peyniralti suyu prosesi

Santriflij separatorler peyniralti suyu prosesinde yag geri kazanim yada
konsantrasyon hazirlanmasinda énemli bir rol oynar.

Peyniralti suyu klarifikasyonu

Peyniralti suyu klarifikasyonunun asil amaci protein partikillerini ayirarak
daha sonraki yag ayirma prosesinde daha ylksek verim elde etmektir. Peynir
protein partikillerini en aza indirgemenin en dogru yolu santrifuj klarifikator
kullanmaktir.

Otomatik temizlemeli peynir alti suyu klarifikatorleri

| |
TEMiZLEME MOTOR GUCU
KAPASITESi 1/h (Gal/h) kW (hp)
i i

SE11SM 2,500 (660) 4 (5)

SE11 5,000 (1321) 5.5 (7)

SE16 8,000 (2113) 7.5 (10)
SE21 12,000 (3170) 15 (20)
SE25 15,000 (3963) 18.5 (25)
SE31 20,000 (5283) 18.5 (25)
SE41 25,000 (6604) 22 (30)
SE46 30,000 (7925) 30 (40)
SE51 40,000 (10567) 37 (50)
SE61 50,000 (13209) 45 (60)
SE71 65,000 (17171) 55 (74)

Peynir alti suyu seperasyonu

Peynir alti suyundan yag seperasyonu sitten yag separe etmekle benzerlikler
gostermektedir. Peynir alti suyu iceriginde az bir miktar yag bulunmaktadir,
genelde ytzde 0.15 - 0.70 deger araligindadir. Protein partikillerinin miktari az
oldugu stirece yag seperasyonu siit seperasyonundan daha kolaydir. Proses
sicaklik degerleri genelde 30 and 40°C derece araligindadir. (86 and 104°F)

Yiksek seperasyon verimliligini yakalamak icin belirli araliklarla patlatma yapilir.
Bu sekilde ayirma verimliligi olan bakiye yag miktar ylzde 0.03 ve 0.04%
degerlerine ulasilir.

Otomatik temizlemeli peyniralti suyu separatorleri

| |
_AYIRMA MOTOR GUCU
KAPASITESI I/h (Gal/h) kW (hp)
1 1

SE12A 2,000 (528) 4 (5)

SE13 3,000 (793) 5.5 (7)

SE15 5,000 (1321) 7.5 (10)
SE20 8,000 (21183) 11 (15)
SE30A 10,500 (2774) 15 (20)
SE35 14,000 (3698) 18.5 (25)
SE40 18,000 (4755) 22 (30)
SE45 20,000 (5283) 22 (30)
SE50 25,000 (6604) 30 (40)
SE60 30,000 (7925) 30 (40)
SE70 35,000 (9246) 37 (50)
SE75 40,000 (10567) 45 (60)
SE75S 45,000 (11888) 45 (60)
SE80 48,000 (12680) 45 (60)

SE85 52,000 (13737) 55 (74)




Kre ma ve -te reyagl Otomatik Temizlemeli Krema Konsantratorleri

' MIN. KAPASITE MAKS. KAPASITE MOTOR GUCU
proseS| 1/h (Gal/h) 1/h (Gal/h) KW (hp)

SE12AC 400 (106) 600 (159) 4 (5)

Krema konsantratorii SE13C 500 (132) 1,000 (264) 5.5 (7)
Siit sanayisinde ortak bir SE156C 1,000 (264) 2,000 (528) 7.5 (10)
uygulamadir. Seital Seperasyon SE20C 1,500 (396) 2,500 (660) 11.(15)
Teknolojileri 6zel niteleri ile SE30AC 2,000 (528) 3,500 (925) 15 (20)
asagidaki avantajlari sunar: SE35C 3,000 (793) 5,000 (1321) 18.5 (25)
- Yiksek yagli krema dretimi SE40C 3,500 (925) 6,000 (1585) 18.5 (25)
SE45C 4,500 (1189) 7,500 (1981) 22 (30)

= Ayrandaki bakiye yag miktarini SE50C 5,000 (1321) 8,500 (2245) 30 (40)
minimize etmek SE60C 6,000 (1585) 10,000 (2642) 30 (40)
SE70C 7,500 (1981) 12,500 (3302) 37 (50)

SE75C 9,000 (2378) 15,000 (3963) 37 (50)

Tereyagi Uretiminde ilk adim ylksek SE75SC 10,500 (2774) 17,500 (4623) 45 (60)
yagl krema islemek olabilir yada SEBOC 12,000 (3170) 20,000 (5283) 45 (60)
alternatif tereyag: Uretimi icin SE85C 13,500 (3566) 22,500 (5944) 45 (60)

baslangi¢ noktasi olabilir.

*Min/maks. kapasiteleri yiizde 40 krema beslemesine gore verilmistir.
. o . Kendinden temizlemeli tereyagi konsantratorii ve temizleyicisi
Tereyagi konsantrasyonu icin yag

: YAG YAG L
temizleme ve parlatma KONSANTRASYON TEMiZLEME LIEEIR ELEY
kg/h (1b/h) kg/h (Ib/h) W (hp)

Yiksek yaglh kremaya mekanik

. - AP E122B 750 (1653 500 (1102 5.5 (7
enerji uygulandiginda faz degisimi S ° (1653) (1102) )
. o . o SE302ABO 1,500 (3307) 1,000 (2205) 11 (15)
gerceklesir. Duragan sut yag
s < < SE452BO 3,000 (6614) 2,000 (4409) 22 (30)
emdlsiyon kremas, yag ve tereyag!
L o SE602BO 4,500 (9921) 3,000 (6614) 30 (40)
serum karigimina donisur, tereyagdi
SE802BO 7,000 (15432) 4,500 (9921) 45 (60)

Uretimi igin 2 asamali bir uygulama

gerekir. Birincisi yag temizleyicisi

kullanarak yiizde 70 — 80 oranindaki Mandiralar
yagd konsantrasyonundan tereyagdi

serumunu ayirmaktir. Yag parlatma Manuel tamburlu separatorler ve klarifikatorler
kullanilarak tereyagi retilir ve vakum Manuel tamburlu sit/peyniralti suyu klarifikatorleri ve sicak sut ve peyniralti
kurutma icin uygun hale getirilir. suyu ayirma separatdrleri de mevcuttur. Uriindeki protein partikilleri tambur

icinde tutulur. Manuel tamburlu santrifjler Uretim vardiyasi bitiminde
durdurulmali ve manuel olarak temizlenmelidir.

Manuel tamburlu siit ve peynir alti suyu klarifikatorleri

MODELLER TEMiZLSll:n(EG::.\/ZI;\siTEsi Molv?,R(hGpl')JcU
SE03.1 1,500 (396) 1.5 (2)
SE05.1 3,000 (793) 1.85 (2.4)
SE06.1 4,500 (1189) 4 (5)
SE07.1 6,000 (1585) 5.5 (7)
SE09.1 7,500 (1981) 7.5 (10)

Manuel tamburlu siit ve peynir alti suyu separatorleri

KAPASITES] AYIRMA KAPASITE MOTOR GUCO
1/h (Gal/h) 1/h (Gal/h) KW (hp)
SE03.0 750 (198) 1,050 (277) 1.5 (2)
SE05 1,200 (317) 1,800 (476) 1.85 (2.4)
SE06 2,000 (528) 3,000 (793) 4 (5)
SE07 3,000 (793) 4,500 (1189) 5.5 (7)

SE09 5,000 (1321) 7,500 (1981) 7.5 (10)




Kalite ve guvenlik

SPX, kritik 6zel islem gerektiren seperasyon verimliligini arttiran parcalarin
ve tamburlarin imalatini Santorso tesislerinde gergeklestirmektedir. Tim
ekipmanlar fabrikanin imalat standartlarina gore Uretilmistir.

Metaryel

Santrifljj ekipmanlari en ylksek kalitede paslanmaz gelik, 6zel alagimlar,
titanyum ve diger yiksek nitelikli metaryeller kullanilarak hassas bir sekilde
Uretiimektedir. Santorso fabrikasinda galisan mihendislerimiz, dizayn imalat ve
montaj konularinda uzmandir.

Kalite miihendisligi ve kontrol

« lleri dizayn teknolojilerini kullanarak yapisal ve dinamik dizayn optimizasyonu
= Yeni dikey tabak takimi dizayniyla akiskan Grlin dinamiklerinin optimizasyonu

« Ustiin tGretim ve kalite kontrol sistemleri

Maksimum verim icin servis ve destek

= Bakim ve sorun giderimi — maliyetli duruslarin engellenmesi

= Orjinal yedek pargalarin zamaninda teslimati — uzun servis émri igin
gtlivenilirlik

= Uzaktan izleme - hizli problem ¢6zimi

Lider olabilmek icin bilgi ortaklig:

= Uygulama testleri ve proses optimizasyonu — diislik maliyet ylksek gelir
= AR&GE uzmanligi — musteri taleplerine yeni trlin gelistirilmesi

= Operator egitimleri — ylksek verim, minimum insan hatasi

Verimlilik ve giivenlik

Kritik Uretim fazlari icin, SPX detayli imalat ve denetleme planlarini kullanrr,

ve bunu 6zel dinamik rotor balans prosedirlyle gerceklestirir. Uygulanan
testler 3D dlgulendirme, boyali penetrant, ultrasonikler ve hidrolik testlerin
yanisira tahribatsiz test, X-ray ve metallographik testlerdir.Pargalarin stres ve
gerilme analizleri, verimlilik testi CFD'den (Hesaplanabilir Akiskanlar Dinamigi)
gecirilirken gelismis Sonlu Elemanlar Analiz Metodu programi kullanilarak
uygulanir.




St endustrisinde
Klarifikasyon ve
Seperasyon
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